
del Mar a la Mesa del mar a la taula

Parrillada de pescado y marisco                                                     32’00€
Graellada de peix i marisc
Lubina de Roses a la plancha o espalda   18’00€
Llobarro de Roses a la planxa o esquena
Dorada a la plancha o espalda                                                           18’00€
Orada a la planxa o esquena
Lenguado a la plancha o menier                                                    22’90€
Llenguado a la planxa o menier
Bacalao a la muselina                                                         16’90€
Bacallà a la muselina
Atún rojo a la plancha                              15’60€
Tonyina vermella a la planxa
Tronco de merluza a la donostiarra                                                       15’90€
Tronc de lluç a la donostiarra

Pescado de la lonja de Roses todos los dias                         S/M
Peix de la llotja de Roses tots els dies
Mariscada               45’00€
almejas, mejillones, navajas, 1/2 bogavante, gambas y cigalas

cloïsses, musclos, navalles. 1/2 llamàntol, gambes i escamarlans
Gambeta de Roses a la plancha 250g   19’50€
Gambeta de Roses a la planxa
Cigalas de Roses abiertas a la plancha                                                18’90€
Escamarlans de Roses oberts a la planxa
Bogavante canadiense a la brasa 500g                                              31’20€
Llamàntol canadenc a la brasa
Calamares de Roses a la plancha                                                           14’90€
Calamars de Roses a la planxa

arroces y fideua
arrossos i fideua

Entrecot de ternera a la parrilla             16’00€
Entrecot de vedella a la parrilla
Costillas de cordero               14’50€
Costelles de xai
Solomillo de ternera        18’90€
Filet de vedella
Chuletón a la parrilla 1kg  sin hueso 45’00€
con papas y pimientos del padrón (2pers. )
Xuletó a la parrilla 1kg sense os

amb patates i pebrots de padrón (2pers.)

Arroz negro con sepia y almejas             16’90€
Arròs negre amb sepia i cloïsses
Paella especial con marisco y bogavante 29,00€
Paella especial amb marisc i llamàntol
Paella marinera               16’50€
Paella marinera
Fideuà con almejas y allioli        15’50€
Fideuà amb cloïsses i allioli

Nuestras carnes
a la parrilla de km0
les nostres carns
a la parrilla de km0

Pincho de pollo
con patatas fritas             6’50€
Pintxo de pollastres amb patates
Nuggets de pollo
con patatas fritas             4’50€
Nuggets de pollastres amb patates

para los peques
pels peques

Pan de coca con tomate y aceite de Pau 0’80€ 

Allioli 2’50€

Plato de patatas fritas 3’50€ 

Salsas 2’90€

* Precio por persona / preu per persona

** Si tiene cualquier tipo de alergia a un alimento, consúltelo con

nuestro personal

Si té qualsevol tipus d’al·lergia a un aliment, consulti'l amb

el nostre personal

Pa de coca amb tomàquet i oli de Pau 0’80€ 

Allioli 2’50€

Plat de patates fregides 3’50€ 

Salses 2’90€



"Pa Picar" TAPES Comenzamos comencem

La Clova a la planxa

Queso Manchego   9’90€
Formatge manxec
Boquerones en vinagre         7’60€
Seitons en vinagre
Anchoas de Roses con 
pan de coca                                                    9’90€
Formatge Manxec
Papas Bravas                                  5’50€
Patates braves
Pimientos del Padrón               5’50€
Pebrots del Padrón
Croquetas de setas                          6’50€
Croquetes de bolets
Morcilla de Burgos
con queso de cabra                         7’20€
Morcilla de Burgos

amb formatge de cabra

Ensalda de tomate
con ventresca de atún               9’90€
Amanida de tomàquet

amb ventresca de tonyina
Ensalada de bacalao                   9’50€
Amanida de bacallà
Ensalada de la huerta               7’90€
Amanida de l’hort
Carpaccio de gambas de Roses     14’50€
Carpaccio de gambes de Roses
Tataki de atún rojo
con sésamo y soja               14’50€
Tataki de tonyina vermella amb sèsam i soja
Pulpo a la gallega                          13’90€
Pop a la gallega
Nuestro jamón ibérico de bellota   19’90€
El nostre pernil ibèric d’aglà
Crujiente de butifarra de perol       9’60€
Cruixent de Botifarra de perol
Alcachofas fritas a la andaluza
con soja                                              9’90€
Carxofes fregides a l’andalussa amb soja
Croquetas de chipirones
en su tinta                           9’60€
Croquetes de xipirons en la seva tinta

Almejas con picadita               10’90€
Cloïsses amb “picadita”
Coquinas                   S/M
Tallarines
Navajas gallegas               11’90€
Navalles gallegues
Mejillones de roca o al vapor         8’90€
Musclos de roca o al vapor

Pescaito frito
Chocos de Huelva                                                11’90€
Xocos de Huelva
Tortita de camarones                                    9’80€
Tortita de camarons
Chipirons de costa                            10’90€
Xipirons de costa
Boquerones         9’50€
Seitons
Calamares a la sevillana                         10’90€
Calamars a la sevillana
Calamares a la romana caseros  11’50€
Calamars a la romana casolans
Surtido del Chef         14’90€
Friturita variada · Fregits variats

a la

andaluza


